
Почему открывать 
блинную выгодно?



Стрит-фуд блинная – это...

Спрос на рынке № 1 — 
желающие перекусить 
есть всегда – это 
ежедневная 
потребность;

Тренд на готовую еду – 
сейчас люди стали 
реже готовить дома и 
чаще заказывать 
блюда в заведениях;

Широкий экономически-
доступный сегмент — у 
готовых блинов широкий 
охват за счет демократичной 
цены продукта.

Данные взяты с сервиса Wordstat



Почему же «блин» то?

Блины – широкоизвестный и понятный

всем продукт;

Сформированная ассоциация у 
потребителей – одни только воспоминания 
об ароматном утре у бабушки с блинами и 
вареньем вызывают эмоции и аппетит;

Несмотря на свою узнаваемость, качественных 
блинных в России не так много;

Не высокая конкуренция в нише – относительно 
бургерных, шаурмечных и пиццерий;
 

Моно-продукт – предлагаем разнообразие 
начинок, сохраняя фокус на главном продукте – 
блине.



Низкая себестоимость 
продукции

Блины готовятся на основе простых 
ингредиентов — муки, яиц, молока, сахара 
и масла;

Недорогие в производстве и продаже;

Фудкост блина с начинкой – 30%, при 
рентабельности бизнеса 25-30% 

в среднем.



Разнообразное меню
Мы разработали рецептуру 15 видов 
необычных начинок, отталкиваясь от простого 
блина!

Способы приготовления блинов – 
общедоступны, однако результат часто 
выходит «комом».



Мы составили и предоставим подробные 
технологические карты с помощью которых

вы приготовите идеальный блин!

Получились уникальные сочетания вкусов, 
мгновенно вызывающие аппетит:


— блин Филадельфия со слабосоленой семгой и 
творожным сыром;


— блин Фирменный с мраморной говядиной в 
сливочном соусе с грибами и корнишонами;


— Сладкий блин с киви и взбитыми сливками.



Широкая целевая 
аудитория

Блины – широко известное и узнаваемое 
блюдо не только в России, но и других 
странах мира. 

Возрастных ограничений нет, любят все:

и взрослые, и дети!

За счет стратегически продуманного 
маркетинга, мы привлекаем аудиторию к 
новой точке еще до ее открытия. 




Прибыль с первого дня

данные по открытию партнера в г. Иркутске за 2023 год



Быстрое приготовление
Повар, даже с минимальным или отсутствующим опытом, приготовит блин 

по нашей ТТК за 3-5 минут, что позволит обслужить большое количество 
клиентов – мы проверяли!

За счет простых ингредиентов блины очень 
сложно испортить

Предоставляем 
детальные видео-уроки 

приготовления для  

каждого блина из меню



Доставка

В офис на обед, домой на ужин, по любому 
поводу можно заказать доставку;

Мы работаем с различными агрегаторами 
доставки, которые дают нам до 30% прибыли.

недельная выручка нашего партнера по доставке в Яндекс Еде/ Delivery Club

Начиная с пандемии в 2020 году интернет-покупки 

и доставка плотно вошли в жизнь каждого:



Стань первым в своём 
городе!

300 000 руб

Паушальный взнос для 
первых 10 партнеров

10 000 руб

Фиксированный роялти второго месяца

110 000 - 130 000 руб

Прибыль

400 000 - 450 000 руб

Выручка

6 - 8 месяцев

Окупаемость

800 000 руб

Дополнительные инвестиции для запуска

~



Основатели

Николай Месяцев  Арюна Дашиева
14 лет опыта в общепите

С позиции официанта до владельца 
собственной сети

8 лет управления розничными сетями 
“Евросеть” и “Ростелеком”

5 лет развития сетей по франчайзингу
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https://papablinov.ru/
https://papablinov.ru/
https://t.me/Nikolay_2507
https://t.me/ariuna_dashieva

